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Enogastronomia Gli appuntamenti

Piaceri

«Summax, 1 primi vent anni

Rendez-vous di degustazioni

di Francesca Negri

L’appuntamento organizzato dal vignaiolo
Alois Lageder a Cason Hirschprunn e Tor
Lowengang (Magre, Bolzano) dedicato al me-
glio della produzione vinicola internazionale,
domenica g aprile festeggera vent'anni. «Sum-
ma — 20th Anniversary» sara un'occasione uni-
ca per entrare in contatto con un parterre di 83
produttori d’eccellenza provenienti da Italia,
Francia, Austria, Germania, Kazakhstan, Nuova
Zelanda e Usa, ma soprattutto offrira la possibi-
lita di partecipare a un ricco programma di de-
gustazioni guidate e verticali esclusive condotte
dagli stessi vignaioli o da esperti, seminari e vi-
site della cantina, aperto ai visitatori e diviso
nelle tre lingue (italiano, tede-
sco e inglese), a cui sara possi-
bile iscriversi in loco.

«Anche con questa edizione
di Summa confermiamo la no-
stra scelta consapevole di al-
lontanarci dal concetto di fiera
del vino per offrire a operatori
del settore, stampa internazio-
nale, ai partner stessi inclusi i
produttori e, fino a esaurimento biglietti, anche
a privati interessati e wine lover, uno scenario
importante di condivisione e di viticoltura so-
stenibile e vivibile, in un'atmosfera familiare e
accogliente», spiega Alois Clemens Lageder,
sesta generazione dell'azienda di famiglia.

Degustazioni imperdibili attendono il sele-
zionato pubblico del rendez-vous enoico di Ma-
gré, come il «celebrativo» tasting «20 Anni di
Summa - Vini di 20 anni» condotto da Christi-
ne Mayr, presidente Ais Alto Adige, o ancora «Il
Futuro di Summa - Vini in Anteprima», a cura
di Gabriella Demetz, Ais Alto Adige. Non man-
cheranno tasting dedicate ad aziende e tenute
dagli stessi vignaioli, come «Arba Wines» (gui-
data da Kakimzhanov Zeinulla) e «Comete —
impulsi innovatori della nostra enologia» (Te-

nuta Alois Lageder). Non c’é che I'imbarazzo
della scelta anche per le verticali nel corso della
giornata: Prima Pietra (Ugo Fabbri, Tenuta Pri-
ma Pietra); Malbec & Biodynamics: Grand Vin -
Biodynamics, impact over 5 years span (Philip-
pe Lejeune, Chateau de Chambert); Schlos-
sberg — Quattro annate Grofles Gewichs,
Rheingau (Christian Cavallo, Schloss Vollrads);
Rarum — Cor Romigberg Cabernet Sauvignon
(Tenuta Alois Lageder); Pinot Noir Terroir As-

smannshausen (August Kesseler, Weingut Au-

gust Kesseler); Frank John Pinot Noir Kalkstein |

(Frank John — Das Hirschhorner Weinkontor);
Virtus Langhe Rosso (Alberto Cisa Asinari di
Grésy e Casasco, Tenute Cisa Asinari dei Mar-
chesi di Grésy). Gli ospiti di «Summa 2017» si
immergeranno inoltre in una rassegna gastro-
nomica in collaborazione con

il catering Hannah&Elia e I'an-

tico pastificio rosetano Verri-

gni che proporranno piatti cal-

di e freddi in gran parte prepa-

rati con ingredienti da coltiva-

zione biologica. I visitatori

potranno gustare prodotti tipi-

ci di affezionati partner regio-

nali, come i formaggi di Karl

Telfser feinkost & catering, il pane biologico de]
panificio Profanter, lo speck dell’Alto Adige
della macelleria Schrott e le amatissime frittelle
dimele delle contadine di Magré. Non manche-
ranno le pizze romane di D’Amici Food e le pre-
parazioni gourmet di Trota Oro. Ma non finisce
qui, perché per il XX anniversario di «Summa»
sabato 8 aprile é stato pensato un evento extra:
sei premium chef prepareranno una «Walking-
wine-dinner», accompagnata da 60 vini dei
produttori di Summa, cui seguira un after din-
ner party con musica dal vivo. Posti sono limita-
ti e quota di partecipazione esclusiva 190 euro.
Per partecipare registrarsi e prenotare i bigliet-
ti: www.summa-al.eu/apply dove € possibile
acanistare anche 'inoressn a Stmma

In agenda
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