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Enogastronomia
Gli appuntamenti

Piac crl

Slalom goloso tra le baite

Happy Chesse in 12 localita

di Francesca Negri

Uno slalom goloso tra baite e rifugi situati
nelle piu belle ski aree del Dolomiti Superski,
con panorami che spaziano dal Gruppo del Sel-
la al Catinaccio al Latemar, passando per il La-
gorai e poi giungere fino alle Pale di San Marti-
no. Torna anche questanno «HappyCheese»,
l'aperitivo di montagna organizzato dalla Stra-
da dei formaggi delle Dolomiti: 12 Ie date per un
totale di 27 appuntamenti in 20 location diverse
tra il 14 febbraio e il 18 marzo. Principale novita
di questa quinta edizione ¢ Taste the sunset, la
versione serale in cui «<HappyCheese» si tinge
di rosa, il colore che caratterizza I'Enrosadira, il
tramonto sulle pit famose cime delle Dolomiti.

A rendere speciali questi tre
appuntamenti (il 22 e il 25 feb-
braio e il 10 marzo), sara la pre-
senza dei produttori locali che
andranno ad affiancare la fan-
tasia degli chef d’alta quota.
L’abbinamento dei formaggi di
montagna sara con le bollicine
metodo classico Trentodoc e
alcuni dei piu rinomati vini
trentini accompagnati da tanta buona musica
live. Per tutti gli altri appuntamenti della mani-
festazione (I'elenco completo su www.taste-
trentino.it/happycheese) la formula sara sem-
pre quella collaudata e apprezzata dal pubblico.
Sulle splendide terrazze innevate dei rifugi o
nella calda atmosfera dei winebar sfileranno i
formaggi trentini a latte crudo, proposti al na-
turale o sotto forma di sfiziosi finger food: dal
celebre Puzzone di Moena Dop al Formae Val di
Fiemme, dal saporito Cher de Fascia al Primiero
di Malga. In abbinamento, non solo Trentodoc,
ma anche Teroldego Rotaliano, Miiller Thur-
gau, Marzemino e Nosiola selezionati con la
collaborazione del Consorzio Vini del Trentino.
Non mancheranno, come di consueto, alcuni
momenti dedicati alla birra artigianale con il

birrificio Bionoc’ e Birra di Fiemme. A comple-

tare il tutto le mele La Trentina, i salumi a chilo-
metro zero, miele, confetture ed erbe di monta-
gna. A grande richiesta, torna anche quest'anno
la pizza: quella gourmet di Denis Lovatel (tra i
suoi riconoscimenti anche i due spicchi del
Gambero Rosso) che vi fara compagnia a 2000
metri nel giorno di San Valentino e di Martedi
grasso, e quella da gustare tutti insieme in piz-
zeria in uno dei quattro appuntamenti «Hap-
pyCheese & Pizza». Per i piu piccoli «Hap-
pyCheese for Kids», un gustoso e sano spunti-
no o una pizza speciale dal sapore delicato di
formaggio Fontal o Dolomiti con le mele La
Trentina, con altri sapori come luganega e spe-
ck cotto. Tra gli appuntamenti da non perdere
per l'edizione 2017 di «<HappyCheese» i due

aperitivi al Caseificio Val di
Fiemme (24 febbraio) e al Ca-
seificio Val di Fassa (9 marzo),
nei magazzini di stagionatura
del Trentingrana Dop, dopo
una visita guidata. L'occasione
per gustare, ma anche scoprire
come nascono formaggi, ricot-
te e ilGrana trentino a denomi-
nazione di origine protetta.

Grande attesa anche per il «Carnevale in :

piazza» a San Martino di Castrozza, con un Vil-
laggio del Gusto che fara da corollario alla fiac-
colata dei maestri di sci con il tradizionale Falo
de la Vecia. Protagonisti di questa occasione,
oltre al casaro con tanto di caseificazione live
della Toséla, il Trentino wine corner con i vini
dei 15 produttori partner di HappyCheese. Sem-
pre a San Martino di Castrozza, la giornata San
Martino 4 Norcia (14 marzo) € dedicata al ge-
mellaggio tra i formaggi di Primiero e i salumi
di Norcia: parte del ricavato che andra a soste-
gno delle zone umbre colpite dal terremoto. Per
gli amanti della buona musica, da non perdere
gli aperitivi di HappyCheese per Dolomiti Ski
Jazz I't1 e il 18 marzo.

In agenda

Aperitivi al caseificio
Val di Fiemme (24

febbraio) e a quello
Val di Fassa (9 marzo)
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