
Enogastronomia 
A 
passeggio 
tra 
i 
vigneti 
Aziende 
lavisane 
in 
mostra 
di 
Francesca 
Negri 
Tutti 
a 
passeggio, 
domani, 
sulle 
Colline 
avi- 
siane. 
Dalle 
io 
alle 
18, 
il 
caratteristico 
paesaggio 
collinare 
che 
si 
affaccia 
sulla 
Piana 
Rotaliana 
sarà 
infatti 
lo 
scenario 
di 
una 
giornata 
pensata 
per 
gli 
amanti 
della 
campagna, 
dei 
suoi 
sapori 
e 
delle 
tradizioni 
vitivinicole 
di 
qualità. 
Protagonisti 
dell'evento 
saranno 
21 
aziende 
locali 
che 
hanno 
predisposto 
un'accurata 
offerta 
di 
prodotti 
enogastronomici 
di 
eccellenza 
e 
vari 
intrattenimenti, 
da 
gustare 
in 
cinque 
tappe 
lungo 
la 
Strada 
del 
Vino 
tra 
i 
masi 
di 
Pressano 
e 
Somi, 
terra 
di 
produzione 
dell'autoctona 
Nosiola. 
Di 
maso 
in 
maso, 
di 
vino 
in 
vino, 
il 
percorso 
di 
tre 
chilometri 
e 
mezzo 
farà 
tappa 
inizialmente 
a 
Maso 
Tratta 
(collocato 
a 
circa 
un 
chilometro 
dalla 
partenza) 
per 
ima 
degustazione 
di 
vini 
e 
di 
succo 
di 
mela 
dell'Azienda 
agricola 
Pascili, 
abbinati 
a 
ima 
zuppa 
d'asparagi 
con 
crostini, 
in 
mezzo 
a 
trattori 
d'epoca 
e 
scultori 
del 
legno. 
Si 
proseguirà 
poi 
a 
Maso 
Poli 
(distante 
circa 
800 
metri 
dalla 
prima 
fermata), 
dove 
le 
donne 
rurali 
di 
Lavis 
proporranno 
spatzle 
al 
burro 
fuso, 
un 
piatto 
freddo 
di 
formaggi 
e 
salumi 
e 
le 
frittelle 
di 
mela, 
il 
tutto 
accompagnato 
da 
musica 
e 
laboratori 
per 
bambini. 
La 
terza 
tappa 
del 
percorso 
sarà 
a 
Maso 
Panizza 
di 
Sopra 
(altri 
800 
metri 
di 
camminata 
immersi 
tra 
i 
vigneti), 
dove 
vino 
e 
birra 
artigianale 
del 
produttore 
locale 
Maso 
Alto 
accompagneranno 
una 
grigliata 
mista 
a 
cura 
del- 
l'Agritur 
Cobelli. 
Carne 
salada, 
cavolo 
cappuccio 
e 
pane 
nero 
saranno 
le 
proposte 
di 
Maso 
Nuovo, 
quarta 
tappa 
della 
passeggiata, 
sulle 
note 
del 
clarinetto 
di 
Federico 
Evangelista. 
L'ultimo 
pit 
stop, 
infine, 
sarà 
a 
Maso 
Rosabel, 
che 
proporrà 
in 
degustazione 
vino 
e 
succo 
d'uva 
bio 
dell'Azienda 
agricola 
Molino 
dei 
Lessi, 
abbinati 
a 
canederli 
di 
verdure 
di 
campo 
con 
salsa 
alla 
Nosiola 
e 
asparagi 
della 
Trattoria 
Vecchia 
Somi. 
Per 
l'occasione 
la 
strada 
provinciale 
131, 
la 
Strada 
del 
Vino 
del 
Trentino 
che 
da 
Lavis 
passando 
per 
Pressano 
conduce 
a 
Sorni, 
sarà 
chiusa 
al 
traffico: 
imo 
stop 
alle 
macchine 
pensato 
per 
permettere 
di 
godersi 
questo 
splendido 
paesaggio 
in 
sella 
a 
ima 
bicicletta, 
a 
piedi 
o 
più 
comodamente 
a 
bordo 
del 
trenino 
gratuito 
che 
ogni 
venti 
minuti 
partirà 
dal 
parcheggio 
sopra 
la 
piazza 
di 
Pressano 
e 
condurrà 
alla 
scoperta 
dei 
masi. 
Per 
maggiori 
informazioni 
e 
per 
consultare 
la 
mappa 
dell'evento 
visitare 
il 
sito 
bit.ly/MAPPA_dimasoinvino. 
Oggi 
invece 
a 
Trento 
vanno 
in 
scena 
15 
vignaioli 
del 
Trentino 
e 
altrettanti 
vignaioli 
dell'Alto 
Adige 
con 
i 
loro 
vini, 
disposti 
lungo 
un 
percorso 
che 
dal 
piano 
terra 
al 
piano 
nobile 
di 
Palazzo 
Roccabrana 
accompagna 
gli 
ospiti 
alla 
scoperta 
delle 
piccole 
produzioni 
enologiche 
di 
montagna. 
L'evento 
si 
svolgerà 
dalle 
14 
alle 
21 
ed 
è 
organizzato 
nell'ambito 
del 
Trento 
Film 
Festival 
dal 
Consorzio 
vignaioli 
del 
Trentino 
e 
dall'Associazione 
vignaio- 
li 
dell'Alto 
Adige 
in 
collaborazione 
con 
la 
Camera 
di 
Commercio 
di 
Trento 
e 
con 
la 
Camera 
di 
Commercio 
di 
Bolzano. 
Scopo 
deiriniziativa 
è 
quello 
di 
parlare 
del 
rapporto 
fra 
uomo 
e 
montagna 
in 
ambito 
vitivinicolo. 
In 
abbinamento, 
presenti 
pane 
e 
formaggi 
del 
Trentino 
(Panificio 
Moderno 
di 
Isera 
e 
caseificio 
Casanova 
Riccardo 
di 
Pejo) 
e 
salumi 
dell'Alto 
Adige 
(Hackerhof 
di 
Dobbiaco). 
Questa 
sera, 
dalle 
19 
alle 
22, 
nella 
cucina 
di 
Palazzo 
Roccabruna 
i 
rifugi 
Roda 
de 
Vael 
di 
Vigo 
di 
Fassa 
e 
Chemnitzer 
Htitte 
di 
Lappago 
si 
cimenteranno 
in 
un 
menu 
a 
quattro 
mani 
all'insegna 
di 
una 
cucina 
regionale 
abbinata 
ai 
vini 
in 
mostra. 
Per 
partecipare 
alla 
cena 
bisogna 
prenotare 
allo 
0461/887101. 
Palazzo 
Roccabruna 
Oggi 
il 
percorso 
alla 
scoperta 
delle 
piccole 
produzioni 
regionali 
legate 
alla 
montagna 
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passeggiotra i
Aziendelavisane

Francesca Negri
passeggio, domani, sulle Colline avi-

Dalle io alle 18, il caratteristico paesaggio
che si affaccia sulla Piana Rotallana

lo scenario di una giornata pensata
amanti della campagna, dei suoi sapori e

tradizioni vitiinico1e di qualità. Protago-
dell'evento saranno 21 aziende locali che

predisposto un'accurata offerta di pro-
enogastronomici di eccellenza e vari in-

trattenimenti, da gustare in cinque tappe lungo
del Vino tra i masi di Pressano e Sorni,

produzione dell'autoctona Nosiola.
in maso, divino in vino, il percorso

chilometri e mezzo farà tappa inizialmen-
Tratta (collocato a

chilometro dalla par
una degustazione di

succo di mela del-
agricola Pasolli, ab-

una zuppa d'asparagi
crostini, in mezzo a trattori

scultori del legno. Si
poi a Maso Poli (di-

circa 800 metri dalla pri-
fermata), dove le donne rurali di Lavis pro-

sptzle al burro fuso, un piatto fred-
formaggi e salumi e le frittelle di mela, il
accompagnato da musica e laboratori per

La terza tappa del percorso sarà a Ma
di Sopra (altri 800 metri di cammi-

immersi tra i vigneti), dove vino e birra ar-
del produttore locale Maso Alto ac-

compagnelamio una grigliata mista a cura del-
Cobelli. Carne salada, cavolo

e pane nero saranno le proposte di
Nuovo, quarta tappa della passeggiata,

del clarinetto di Federico Evangelista.
pit stop, infine, sarà a Maso Rosabel,

vigneti
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in mostra
che proporrà in degustazione vino e succo
d'uva bio dell'Azienda agricola Molino dei Les-
si, abbinati a canederli di verdure di campo con

salsa alla Nosiola e asparagi della Trattoria Vec-
chia Sorni.

Per l'occasione la strada provinciale 131, la
Strada del Vino del Trentino che da Lavis pas-
sando per Pressano conduce a Sorni, sarà chiu-
sa al traffico: uno stop alle macchine pensato
perpermettere di godersi questo splendidopa-
csaggio in sella a una bicicletta, a piedi opiù co-
modamcntc a bordo dcl trcnino gratuito che
ogni venti minuti partirà dal parcheggio sopra
la piazza di Pressano e condurrà alla scoperta
dei masi. Per maggiori informazioni e per con-
sultare la mappa dell'evento visitare il sito
bit.ly/MAPPA_dimasoinvino.

Oggi invece a Trento vanno in scena 15vigna -
io!! del Trentino e altrettanti vignaloil dell'Alto
Adige con i loro vini, disposti lungo un percor-

so che dal piano terra al piano
nobile di Palazzo Roccabruna
accompagna gli ospiti alla sco-
perta delle piccole produzioni
enologiche di montagna.
L'evento si svolgerà dalle 14 alle
21 ed è organizzato nell'ambito
del Trento Film Festival dal
Consorzio vignaioli del Trenti-
no e dall'Associazione vignaio-

li dell'Alto Adige in collaborazione con la Ca-
mera di Commercio di Trento e con la Camera
di Conmercio di Bolzano. Scopo dell'iniziativa
è quello di parlare del rapporto fra uomo e
montagna in ambito vitivinicolo. In abbina
mento, presenti pane e formaggi del Trenfino
(PaIificio Moderno di Isera e caseificio Casano-
va Riccardo di Pejo) e salumi dell'Alto Adige
(I4ackcrhof di Dobbiaco).

11.196

31.000

Questa sera, dalle 19 alle 22, nella cucina di
Palazzo Roccabruna i rifugi Roda de Vael diVi-
go di Fassae ChemnitzerHtitte di Lappago si ci-
menteranno in un menu a quattro mani all'in-
segna di una cucina regionale abbinata ai vini
in mostra. Pcr partecipare alla cena bisogna
prenotare allo 0461/887101.
Palazzo Roccabruna
Oggi il percorso alla
scoperta delle piccole
produzioni regionali
legate alla montagna

Tutti i diritti riservati

PAESE : Italia 
PAGINE : 15
SUPERFICIE : 56 %

AUTORE : Francesca Negri

29 aprile 2017


