
di 
Francesca 
Negri 
Negli 
anni 
Sessanta, 
due 
pionieri 
della 
moderna 
enologia, 
Riccardo 
Zanetti 
de 
11 
Istituto 
agrario 
di 
San 
Michele 
all'Adige 
e 
Leonello 
Le- 
trari, 
all'epoca 
enologo 
della 
cantina 
Bossi 
Fedri- 
gotti, 
intuirono 
la 
possibilità 
di 
schiudere 
nuove 
prospettive 
agli 
orizzonti 
ancora 
angusti 
del 
vino 
locale. 
Nacquero 
così 
il 
Castel 
San 
Michele 
dell'Istituto 
agrario 
e 
il 
Fojaneghe 
di 
Bossi 
Fedri- 
gotti, 
due 
rossi 
di 
grande 
carattere, 
prodotti 
con 
un 
taglio 
di 
Merlot 
e 
Cabernet 
secondo 
l'uso 
di 
Bordeaux. 
Fu 
Finizio 
di 
una 
nuova 
epoca 
per 
la 
vitivinicoltura 
trentina. 
Oggi 
quei 
vini 
sono 
ancora 
in 
commercio 
e 
tengono 
viva 
una 
tradizione 
di 
successo 
a 
cui 
Palazzo 
Roccabruna 
rende 
omaggio 
oggi 
e 
domani 
con 
un 
evento 
dal 
titolo 
«I 
bordolesi 
del 
Trentino: 
dai 
ruggenti 
anni 
Sessanta 
a 
oggi» 
che 
prevede 
la 
possibilità 
di 
degustare 
nelle 
sale 
dell'Enoteca 
- 
dalle 
17 
alle 
22 
- 
un'ampia 
rappresentanza 
della 
tipologia. 
Oltre 
a 
questo, 
oggi 
dalle 
19 
alle 
20.30 
Onaf 
curerà 
un 
laboratorio 
dal 
titolo«Quattro 
vini 
per 
quattro 
formaggi». 
Due 
gli 
appuntamenti 
da 
mettere 
in 
agenda 
dal 
3 
al 
5 
novembre. 
Il 
primo 
è 
«(iarda 
con 
Gusto", 
che 
si 
svolgerà 
al 
Palameeting 
de! 
Parco 
Lido 
e 
al 
Pala 
vela 
di 
Riva 
del 
Garda, 
dalle 
10 
alle 
24: 
una 
grande 
e 
prestigiosa 
vetrina 
con 
la 
carne 
sa- 
lada 
nel 
molo 
di 
protagonista 
assoluta 
accompagnata 
da 
altre 
specialità, 
dall'olio 
extra 
vergine 
d'oliva 
al 
broccolo 
di 
Torbole, 
dal 
pesce 
di 
lago 
alle 
verdure 
della 
Val 
di 
(iresta, 
dalle 
susine 
alle 
castagne, 
dalle 
birre 
ai 
vini, 
dal 
caffè 
ai 
dolci. 
Il 
format 
di 
Garda 
con 
Gusto 
propone 
inoltre 
tre 
giorni 
di 
degustazioni, 
mercato 
gourmet 
(con 
prodotti 
bio 
e 
chilometro 
zero), 
intrattenimento, 
laboratori 
per 
grandi 
e 
piccoli 
e 
seminari. 
Tutto 
il 
programma 
su 
www.gardatrentino.it/ 
gardacongusto. 
I! 
secondo 
appuntamento, 
sempre 
in 
programma 
dal 
3 
al 
5 
novembre, 
e 
«Tren- 
t'anni 
trentini. 
Buon 
compleanno 
Vignaioli!», 
tre 
degustazioni 
in 
cantina 
e 
una 
Mostra 
a 
Palazzo 
Roccabruna 
(solo 
il 
4 
novembre) 
per 
festeggiare 
l'anniversario 
dei 
Vignaioli 
del 
Trentino. 
Primo 
appuntamento, 
venerdì 
prossimo 
alle 
17.30 
all'azienda 
agricola 
Bai 
ter 
di 
Rovereto, 
con 
una 
degustazione 
effervescente: 
«Montagne 
spumeggianti. 
L'inconfondibile 
profilo 
del 
metodo 
classico 
trentino», 
che 
punterà 
i 
riflettori 
sulle 
produzioni 
spumantistiche 
dei 
Vignaioli 
attraverso 
una 
degustazione 
guidata. 
Sabato 
4 
secondo 
incontro, 
alle 
10.30 
alla 
cantina 
Baron 
de 
Cles 
di 
Mezzolombardo, 
dal 
tema 
L 
'oro 
del 
Tiralo. 
Il 
Teroldego 
ieri, 
oggi 
e 
domani, 
condotta 
da 
Fabio 
(bave 
do 
ni, 
curatore 
nazionale 
di 
Slovv 
Wine. 
Domenica 
z 
novembre, 
dalle 
io.:io 
all'azienda 
agricola 
Pisoni 
di 
basino, 
ultimo 
incontro 
con 
«...raro, 
amabile 
e 
pettorale.... 
La 
magia 
senza 
tempo 
del 
Vino 
Santo», 
con 
una 
degustazione 
condotta 
da 
Sandro 
Sangiorgi. 
Tutte 
le 
degustazioni 
sono 
a 
pagamento 
(40 
euro) 
e 
a 
numero 
chiuso: 
le 
prenotazioni 
vanno 
effettuate 
scrivendo 
a 
comuni- 
cazionevignaiolitrentino@gmail.com. 
Infine 
una 
segnalazione, 
ionia 
perla 
seconda 
edizione 
Chef 
a 
teatro, 
tre 
serate 
di 
show 
eoo 
king 
in 
programma 
il 
9,16 
e 
22 
novembre 
rispet 
tivamente 
nei 
teatri 
di 
Tesero, 
Mezzolombardo 
Pergolese 
di 
Lasino 
che 
vede 
coinvolti 
i 
ragazz 
di 
The 
Staff-Diversamente 
a 
teatro 
(progetto 
d 
inclusione 
lavorativa 
di 
un 
gruppo 
di 
giovani 
di 
versameli 
te 
abili 
della 
Valle 
dei 
Laghi) 
e 
gli 
che 
Paolo 
Donei 
di 
Malga 
Panna, 
Alfredo 
Chiocchett 
e 
Federico 
Parolari 
de 
l'Osteria 
a 
Le 
Due 
Spade 
Durante 
la 
cena 
gli 
attori 
Andrea 
Avanzi 
e 
Teresa 
Turola 
intratterranno 
gli 
invitati 
con 
la 
perfor 
mance 
teatrale 
Psicogalateo 
di 
coppia. 
Cena 
e 
spettacolo 
costano 
28 
euro 
a 
persona 
e 
si 
prenota 
al 
348-2875130.«Chef 
a 
teatro» 
Da 
Tesero 
a 
Lasino 
torna 
la 
rassegna 
che 
unisce 
show 
cooking 
allo 
soettacolo 
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I bordolesi del Trentino
gs1tazioni a Palazzo

Negli anni essa ila, due pionieri della mo
derna aohgia, Riccardo Zarrtti dell'Lstiluto Enogasfroflomia

esento dal titolo <1 bardolesl
del Trentino: dai ru. cui an
S essarta ao'si' che preede la ____________________________________

pcssili iL di deustaie nelle
sale dell buoteca dalle 17 alle
'Vr

un ' ampi; rappresentanza
delk tipologia.

Oltre questo,
oggi dalle 19aJIe 20tO Onaf Ca
rera un Idbomlorio dal titolo
Quattro sini per quattro £ormnggr.
Due gli appwrtal en i da mettere in agenda

dal al novembre. Il primo e iarda con (u
che si solgera al P3laneeticg del Parco Li

do e all aleIa di Rira del (tarda, dlk rr alle i.
una grande e prestiglosa etrina con la carne 6
lada nei nioh di protagonista assoluta aconpa
gnata cia altre speciolita, dall olio extrasergr le

oli/a al roccol( di Torbole, dal pec di lago
alle rerdure della \aI di Cresta, dalle susine alle

dalle birre i i mi,dI llè i dole Il
[orna di ('a da con Gusto propone i tollie tre
gior ti di degtisrazloni, ifiercalo gor rmet (co
prodotti bio e chionrelro zero), lìtr tieni neri
to, labora ori pv grandi c riccoli c seminari.
nato I progrmina sa tgardatreniiroit
gardaconguslo. Il secondo al,puntamento, semn

ne in programma dal al novembre, e refl-
Ioni i trenlrni. Buon compleanro \lgnaioll
tre d'ustzoni in cantin e uni dos ir Paia, -
io lbccabruna (solo il iovcml,rc per [cstcg
giare rannhersarlo del \]Sn]oIl alci Irenti to
Primo appunlantent , enerdi prossimE Ile
172/i slrazrenda a4ricota Balter di PoereÈo, col
una degustuiorre elfenescenie. Monflgne
Sp rfleggiafltr L'incflntOndih le profilo de] ne
lodo chssico renti oi che purrter i nF]etlnn

le podiiziarri mrtihe dei V'm mmli
attraverso una degus azione guliata. Sabalo I
secondo incontro alle 1o.o alla cantina I3aron
deC1e di Mezzolombardo, dal terna ror del Ti

,lo.1l Eerotdego ieri, oggic drma'ii, condotta da
Fahi (,iaiedoiii, cura ore nazionale di blo
Wrne flomnicq o,emhre dalle io o al

raLlenta agricola P15xi dl La
si o, ultino incontro con

ram, amabile e pettorale....
La lua,ia se rza tempo de] \ tito
Santo,, u una cegutzione
condotta di Sandro Sa,giorr,r
i vile le degustazioni sono cpa
ganenio jo euro) e a numero
chiuso: le prenotazioni anno
efIeIluate scrhendo a comuni

cazioneignaio1i1renhino'a.riaiLcom.
]nuine un seg alazioae. Thrna perla seconda

edizio e Chef a Leale,, Ire sera te di show coo
k]ng in programma 19, If e 22 noemhre risper
tinrien e nei leal chiesero, Me'nloinha do e
Perplese di Lair o che wcte coinvolti i rasozzi
di The Stati Dh eisa nelle a teatro (j,rorietio di
incir sione 1aorat a di in gnrppo di qioani di
rerame 'ire ThiI elh \lle de, Larh, e gli chel
Paolo Doa diM&qaPannma Alfredo Chiochelti

rederico l'arolari de lOsleria a Le Due Spade.
Dmmrane lacena ]i attoil ,mndrea Ai inzi e Teresi
Turola iniratterranno gli invitati con la perfor
niallee Pritogululeo cI U,PJ iu. Cena e
spettacolo costano 28 euro a personae si preno-

«Chef ateatro»
Da Tesero a[asino
torna I rassegna ch
unisce show cooking
allo settcoIo

asraio dl Sa i\llchele lFdige e Leoneil, Le -
rari all'epoca enolo'o dptft eantinal3oss [edrr- - t4=
go ti, intuiroraa apossihiIil di h udcu. i uoe -

pros ettise agli orizzonti aflCOrd angusti del y

no lole. Nacqaero così 11(astel Son Michele .

dell' stitut, agrario e il 1oaneghe diBo ].edr
ati,duer,rmidi,anrd arattrmo,produmnio - -

Im talio di MerIot e herei secondo I'uo di
Bo!deaI x I i I'hi',io d'i un; nunsa eprir per Io
itrsnicoltura treni n'in. Ogfli quc

cora in cornuiercio e IeflOt1O iVJ alla Indizio
nedisucceoacuiPalRoccuhrun rende
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